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Kokybės sistemos programos  KT-2-2-11  

„Negyvūninio maisto gamybos subjektų valstybinė kontrolė“
 priedas   

_______________________ VALSTYBINĖ MAISTO IR VETERINARIJOS TARNYBA

NEGYVŪNINIO MAISTO GAMYBOS SUBJEKTO

PATIKRINIMO AKTAS
_____________________________
 (vieta)

____________
 Nr._______
                                                             (data)
Patikrinimo aktą surašęs (-ę) VMVT pareigūnas (-ai)

	 


Pavedimas                                               Patikrinimo rūšis

Patikrinimo tikslas

	


Maisto tvarkymo subjektas

	


Ekonominės veiklos rūšys

	


Patikrinime dalyvavęs (-ę) tikrinamo maisto tvarkymo subjekto įgaliotasis (-ieji) darbuotojas (-ai) 

	


Vartotojų skundai

	


Paskutinis patikrinimas atliktas______aktas Nr._____




    (data)

 Trūkumų šalinimas
	


Maisto subjekto patalpų/veiklos pakeitimai/atnaujinimai
	


Nustatyta

	Eil.

Nr.
	Reikalavimas
	taip/ne/

netikrinta
	Pastabos



	I.
	Bendrieji reikalavimai
	
	

	01.
	Pateiktas maisto tvarkymo subjekto patvirtinimo pažymėjimas
	
	

	02.
	Teritorija tvarkinga 
	
	

	03.
	Patalpos švarios, suremontuotos, geros būklės 
	
	

	04.
	Tinkamas patalpų suplanavimas ir dydis
	
	

	05.
	Grindys švarios, padengtos tinkama danga, įrengta tinkama nutekamųjų vandenų surinkimo sistema.
	
	

	06.
	Sienos švarios, padengtos tinkama danga
	
	

	07.
	Lubos švarios, sukonstruotos ir padengtos tinkama danga
	
	

	08.
	Langai švarūs, sandarūs. Atsidarančiuose languose įrengti nuo vabzdžių saugantys tinkleliai
	
	

	09.
	Durys švarios, pagamintos iš tinkamos dangos
	
	

	10.
	Tinkama ir pakankama natūrali ir mechaninė ventiliacija ir/ar ventiliavimo sistemos filtrai ir kitos dalys švarios
	
	

	11.
	Tinkamas natūralus ir/ar dirbtinis apšvietimas
	
	

	12.
	Įrengta tinkama geriamojo vandens tiekimo sistema.  Tiekiamas geriamasis vanduo (karštas ir šaltas) atitinka teisės aktų  reikalavimus
	
	

	13.
	Įrenginiai, prietaisai, inventorius, paviršiai geros būklės, iš tinkamų medžiagų plaunami, kai reikia, išardomi ir, jei reikia, dezinfekuojami
	
	

	14.
	Įrengtas pakankamas nuskalaujamų tualetų ir dušų (jeigu reikia) skaičius
	
	


	15.
	Įrengtos darbuotojų persirengimo patalpos
	
	

	16.
	Pakankamas, patogiose vietose įrengtų rankoms plauti skirtų praustuvų skaičius su plovimo, dezinfekavimo ir sausinimo priemonėmis
	
	

	17.
	Nutekamųjų vandenų įrengimai suprojektuoti taip, kad būtų išvengta taršos rizikos
	
	

	18.
	Naudojamos tinkamos valymo ir dezinfekavimo medžiagos, jos laikomos tinkamose patalpose (vietose)
	
	

	19.
	Maisto atliekos gamybinėse patalpose laikomos tvarkingai, šalinamos laiku
	
	

	20.
	Maisto atliekos ir kitos šiukšlės saugomos  uždarose, lengvai valomose, jei reikia, dezinfekuojamose talpyklose, vietose. 
	
	

	21.
	Atliekos šalinamos higienišku ir aplinkai tinkamu būdu.
	
	

	22.
	Vykdoma kenkėjų kontrolė
	
	

	II.
	Reikalavimai personalui
	
	

	23.
	Asmenys, tvarkantys maistą, laiku pasitikrinę  sveikatą
	
	

	24.
	Užtikrinama, kad  maistą tvarkantys  asmenys neserga ar nėra nešiotojai ligų, kurios gali būti perduodamos per maistą.
	
	

	25.
	Maistą tvarkantys asmenys dėvi švarius ir tinkamus drabužius
	
	

	26.
	Maisto tvarkymo subjektas užtikrina darbuotojų higienos mokymus 
	
	

	III.
	Maisto produktų kontrolė
	
	

	27.
	Maisto produktai priimami iš transporto priemonių, atitinkančių higienos reikalavimus.
	
	

	28.
	Vykdoma maisto produktų priėmimo kontrolė
	
	

	29.
	Užtikrinamas maisto produktų atsekamumas.
	
	

	30.
	Tinkamos maisto produktų  laikymo sąlygos
	
	

	31.
	Maisto produktų kokybė atitinka reikalavimus
	
	

	32.
	Maisto produktų sauga atitinka reikalavimus
	
	

	33.
	Užtikrinama maisto produktų tinkamumo vartoti terminų kontrolė.
	
	

	34.
	Produktai gaminami pagal maisto tvarkymo subjektų  standartų, technologinių aprašymų, receptūrų bei norminių teisės aktų reikalavimus
	
	

	35.
	Vykdomi gatavos produkcijos laboratoriniai tyrimai
	
	

	36.
	Maisto vyniojimo, pakavimo medžiagos ir tara, skirtos sąlyčiui su maistu, yra tinkamai laikomos
	
	

	37.
	Pakartotinai naudojama tara tinkamai paruošiama, jei reikia tinkamai dezinfekuojama 
	
	

	IV.
	Technologijos kontrolė
	
	

	38.
	Taikomos technologijos apsaugo maistą nuo užteršimo
	
	

	39.
	Nėra kryžminės taršos galimybės
	
	

	40.
	Užtikrinama, kad vyniojant ar pakuojant produktą išvengiama produkto užteršimo
	
	

	41.
	Užtikrinamas saugus maisto priedų naudojimas
	
	

	42.
	Terminis apdorojimas atitinka reikalavimus
	
	

	43.
	Šaldymas ar vėsinimas atitinka reikalavimus
	
	

	V.
	Maisto tvarkymo savikontrolė
	
	

	44.
	Vykdoma RVASVT principais pagrįsta savikontrolės sistema. Tinkamai vykdoma SVT kontrolė ir daromi įrašai.
	
	

	45.
	Tiekiamus rinkai produktus lydinčiuose dokumentuose pateikta informacija atitinka produktų  etiketėse pateiktą informaciją (produkto ir dokumento ryšys)
	
	

	VI.
	Ženklinimo reikalavimai
	
	

	46.
	Nurodytas maisto produkto pavadinimas (kategorija) teisingas, neklaidinantis. 
	
	

	47.
	Tinkamai nurodytos sudedamosios dalys
	
	

	48.
	Tinkamai nurodytas (jei reikia) sudedamųjų dalių arba sudedamųjų dalių grupių kiekis
	
	

	49.
	Naudojant žaliavas iš genetiškai modifikuotų organizmų, produktai tinkamai paženklinti 
	
	

	50.
	Nurodytas maisto produkto grynasis kiekis
	
	

	51.
	Tinkamai nurodytas tinkamumo vartoti terminas ir/ar partijos numeris
	
	

	52.
	Nurodytos (jei reikia) laikymo sąlygos
	
	

	53.
	Nurodytas gamintojo pavadinimas (ar juridinio asmens, įmonės vardas) ir adresas
	
	

	54.
	Tinkamai (jei reikia) nurodyta informacija apie produkto kilmės vieta
	
	

	55.
	Tinkamai (jei reikia) nurodyta vartojimo instrukcija
	
	

	56.
	Nėra neleistinų sveikatos ir mitybos teiginių, kuriems nėra išduota specialaus Respublikinio mitybos centro leidimo 
	
	


Papildoma informacija
	


Išvados ir nurodymai

	


Imti mėginiai (duomenys)

	


Pridedami papildomi dokumentai

	


Surašyti akto _    egzemplioriai ir perduoti:

	


Tikrinimas pradėtas  _________________                           Tikrinimas baigtas  ______________                    

                                      (diena, valanda)                                                           (diena, valanda)

Tikrino:

	_____________________________

(pareigos)
	_________________

(parašas)
	________________________________________

(vardas ir pavardė)

	_____________________________

(pareigos)
	_________________

(parašas)
	________________________________________

(vardas ir pavardė)

	_____________________________

(pareigos)
	_________________

(parašas)
	________________________________________

(vardas ir pavardė)

	Dalyvavo:
	
	

	_____________________________

(pareigos)
	_________________

(parašas)
	________________________________________

(vardas ir pavardė)

	_____________________________

(pareigos)
	_________________

(parašas)
	________________________________________

(vardas ir pavardė)

	_____________________________

(pareigos)
	_________________

(parašas)
	________________________________________

(vardas ir pavardė)


Su aktu susipažinau ir vieną egzempliorių gavau
 Maisto tvarkymo subjekto

(juridinio asmens arba jo struktūrinio

padalinio) vadovas (įgaliotasis darbuotojas)/          _________________          ____________________

fizinis asmuo (dirbantis pagal verslo liudijimą)                (parašas)                                              (vardas ir pavardė)                                                              
____________________________________________
















Maisto tvarkymo subjekto patikrinimo akto Nr. _____, __________

                                                                                      (data)

Puslapis 1 iš ___


